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生活里的惊
喜，来源于你踏踏
实实热爱着它以及
融入它以后对它的
理解。食物和恋人
一样，唯有真心与
用心烹制，才有齿
间留香的余味。食
物，养育着你的心
肝脾肺，它是什么
样的，你就是什么
样的。世间万物，
唯有美食与爱不可
辜负。

由于广大餐饮
人的坚持与努力，
淮安接地气的烟火
气也愈发浓厚。大
家一日三餐吃得安
全放心，更吃出了
欲罢不能的淮安本
土味道。

水饺店让生活有滋有味

夜晚曾记水饺店的客人络绎不

绝。包饺子的、搓汤圆的、烤肉串的、

招呼客人的……店铺的服务员忙得

不亦乐乎。“从下午放学下班开始就

一直忙，要忙到深夜两三点钟。”趁顾

客点菜、付账的间隙，老板曾顺前忙

不迭地与记者说上几句话。

2002年，曾顺前和妻子在淮海南

路西大街路口摆起了水饺摊。“好像

比别家的饺子好吃，肉多口感好！”小

摊儿一传十，十传百，没过多久每天

晚上就会被放学的学生、下班的大人

包围起来。“做生意，做的是良心，我

们家的肉都是从菜市场买的当天新

鲜肉。”曾顺前说。生意越做越好。

2004年两口子把摊位附近的一家门

面房租了下来，从此改名为“曾记水

饺店”，水饺、汤圆、烤串……经营范

围不断扩大，门面也从一间变成了两

间。两口子忙不过来，请了十来个服

务员帮忙。

饺子就酒，越喝越有；烤串就酒，

越吃越香。或带着孩子，或是三五好

友，平均下来百来元，味美价廉，曾记

水饺店成了不少市民夜间加餐的好

去处。“一晚上下来能做个四五千

元。”曾顺前笑着说，虽不能大富大

贵，但生活过得有滋有味。

夜宵店寻找人间美味

晚上10点多钟，淮安经济技术

开发区的小康城美食街食客云集、

人声鼎沸。笑声、歌声和酒杯的碰

撞声此起彼伏，热爱美食的淮安人

从来不会让夜宵这个“场子”有丝毫

冷清感。

5月3日晚上，小康城美食街两

旁的饭店、烧烤店灯火通明，前来就

餐的市民源源不断。“假期前来就餐

的市民明显更多了，大家对扫码、测

温等疫情防控要求都能积极配合。”

“老头”烧烤店工作人员告诉记者，他

们每天从下午5点营业到次日早上5

点，晚上7点多和11点左右会迎来上

客高峰期，尤其小龙虾上市后，几乎

每桌客人都会来上一份。“虽然要忙

一整夜，但只要顾客吃得开心，我们

就开心。”工作人员说。

“天气一热，晚上出来和朋友吃

点小龙虾，喝点啤酒，在一起聊聊天，

感觉很惬意。”食客周先生说，他是小

康城的老顾客了，现在这条路上的饭

店种类多了许多，味道也越来越好。

“我们淮安是世界美食之都，自然对

吃的要求不会低。”

在小康城美食街，不少饭店都会

营业到第二天凌晨，食客们在这里总

能找到一个适合自己口味的归属

地。桌上摆有龙虾、淮扬菜等美味佳

肴，还有人拿来吉他演奏助兴，美好

生活画卷次第展开。

最暖不过牛肉汤配烧饼

牛肉汤配烧饼是淮安人最爱的早

餐搭配之一。充满浓香的鲜汤搭配酥

香弹牙的现做面饼，淮安人的美好一

天因它而开启。

“老板，小份牛肉汤，粉丝、干丝全

要，一块烧饼。”上海路的一家牛肉汤

店里，就餐的周女士点餐后熟练地前

往门口处领取油酥烧饼。从点单到吃

上早餐，只花了2分钟，这也是周女士

对这家牛肉汤青睐有加的重要原因。

店里工作人员告诉记者，早晨6点半开

门营业，平时7点钟左右就会迎来第一

波就餐高峰，假期时9点钟左右是店里

的第二波就餐高峰。为确保顾客安全

放心就餐，顾客需要扫码进店，保持安

全距离点餐。“我们家的牛肉汤是用新

鲜牛骨熬成的，汤底醇厚，这种浓香的

味道深受顾客欢迎。”店门口摆放的新

鲜牛骨头和现做的油酥烧饼让顾客成

了这家店的忠实粉丝，店内食客的光

盘和不断打包带走的美食更是对店里

工作人员辛勤劳动的肯定。

在银川路上，也有一家颇受食客

欢迎的牛肉汤店，充满年代感的大木

桶内盛放着滚烫的骨汤，一旁的案板

上摆放着厚实的酥脆面饼。店主介

绍，每天熬煮汤底和制作酥饼费时费

力，但当他们看到居民早起拿着碗来

打包早餐，时不时还有食客起早驱车

前来就餐，他们觉得能够用自己的手

艺去温暖别人，再苦再累也值得。

“天下粮仓”里寻找最爱

早晨5点多开始，人民路上“天下

粮仓”早餐店内的客人就多了起来。

店门口小喇叭滚动播放着疫情防控提

醒，在店员的引导下市民出示“双码”、

测量体温后自觉间隔一米挑选早餐。

供餐窗口内，小笼包、汤包、蒸饺、烧

卖、辣汤、杂粮稀饭……随着白色热气

的升腾，一阵阵香味扑鼻而来。

在供应窗口后面的操作间，资深

面点师李梅用手轻轻攥了一把面粉往

前一挥，面粉从指尖洋洋洒洒散落下

来，动作如行云流水般流畅自如。“这

已经是我在店里做小笼包的第八年头

了，都有肌肉记忆了。”李梅介绍，店里

的小笼包，馅四两、皮三两，一共七两，

不用上称称，上下也不会相差两钱。

“店内供应的早餐品种很多，其中

仅面点就有十几个品种。在这里，顾

客总能吃到自己最喜欢的。”“天下粮

仓”连锁店营运经理刁成花介绍，从

2002年在师专路开的第一家门店，到

如今全市范围的6家门店，“天下粮仓”

一直在追求创新，根据顾客的口味、反

馈等不停地研发新菜品，所以也一直

广受市民喜爱。

为保证供餐窗口早餐品种齐

全、新鲜，操作间内的李梅和同事们

手中的活根本停不下来，一样的

动作一个早上就得重复上千遍。

“得到顾客的称赞，觉得都值了。”

李梅说。

红火的餐饮店生意

记者在市区走访时发现，不少餐

饮店在中午、晚上就餐高峰时段生意

红火。同时，为保障客人用餐安全，

避免大批量的顾客聚集，各大餐饮店

也严格把控客流量，并在店门口设置

扫码、测温处。

5月3日中午11时，在市区一家

老鱼馆内，记者看到大厅里已有六七

桌客人在就餐。“我们上午带着孩子

在公园里玩，中午便直接来到这家老

鱼馆用餐了。”正在大厅内用餐的陈

先生告诉记者，假期家人没能去远处

游玩，选择了在附近公园踏青，到淮

安比较有名的餐饮店品尝特色美食，

心情十分愉悦。

中午12时左右，在清江浦区金鹰

西侧的清淮渡运河文化餐厅内，记者

看到顾客在一楼大厅门口经过体温

测量、扫码后进入店内，并前往二楼

用餐。“餐厅的菜品、服务以及装修风

格，我都非常喜欢。”刚点完菜品的张

先生表示，他平时比较忙，一般没什

么时间过来。利用假期，他便邀请两

位好朋友到这家餐饮店聚聚。记者

了解到，除了像往常一样确保食材足

够新鲜、服务到位以外，该店每天都

按时消毒，员工们全程佩戴口罩，以

确保顾客用餐安全。

让客人吃得放心舒心

“我们严格按要求做好各项防疫

措施，防患于未然！”43岁的陈艳花是

西大街皇冠酒楼吧台的工作人员，她

和店里所有员工为了让客人吃得安

全放心一直不停忙碌着。

每天，陈艳花会在上午9点之前

赶到店里，核算前一天店里的日报

表、查看当天客情并下单到后厨、督

促做好地面和餐具消毒……为迎接

中午就餐客人做好所有准备工作。

陈艳花告诉记者，之前为应对疫情，

店里所有人员轮流上班，店内也多以

打包外卖为主。4月30日开始，店里

生意好了起来。对于近期多为家人

小范围就餐的情况，以淮扬菜系为主

打的皇冠酒楼推出了好吃实惠的家

常菜菜品。陈艳花明显感觉到，以前

来店吃饭的客人多会提前定就餐标

准，而现在的客人多会到店点菜。由

于今年店里小龙虾价格比往年便宜

不少，打包小龙虾回家的人也很多。

陈艳花告诉记者，为保障客人安

全放心用餐，店里每天上午10点半和

下午5点会定时进行消毒。每个员工

上班都要测体温，并且定期进行核酸

检测。此外，店里还安排专人在一楼

引导客人进门扫“淮上通场所码”，在

二楼测体温、出示“双码”；引导客人

进入包间后，会提醒隔位就座、使用

公筷公勺就餐。

早餐店里，
开启美好一天

吃着美食，感受重聚的温馨

吃在淮安，夜色中藏着美味

■融媒体记者 何剑锋
陈 帅
秦艳艳
王夏雨
张金宇
高婷婷
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